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       LE MOT DU PROVISEUR 
 

 

 

 

 

Une année scolaire est toujours riche en évènements culturels, sportifs, artistiques, relationnels, 

pédagogiques… Ce recueil, cet almanach, se veut l’illustration de cette richesse. Il nous permet de garder 

trace de ces moments forts qui ont accompagné le temps scolaire des élèves, étudiants et personnels. 

L’année scolaire 2020/2021 a été particulièrement bousculée par l’épidémie et les nécessaires adaptations 

de la scolarité. Cette situation que nous croyions inédite en 2019/2020 a conduit l’établissement à se 

mobiliser pour maintenir la continuité pédagogique mais aussi le lien éducatif et humain, indispensable à la 

construction de nos élèves et de notre société. 

Tous les acteurs du lycée, personnels enseignants, techniques, de vie scolaire, administratifs, direction, ont 

œuvré pour que cette période complexe soit traversée avec bienveillance et accompagnement. Un grand 

merci à eux pour leur disponibilité et réactivité. Un grand merci également aux élèves et parents pour leur 

compréhension et leur capacité à s’adapter aux différents changements. 

Aux élèves et étudiants je veux dire qu’ils ont été à la hauteur des enjeux durant cette année si particulière ; 

vous avez su faire preuve d’adaptabilité, de ressources, de volonté et de sérieux, afin de concrétiser une 

année et le plus souvent valider un parcours.   

 

Dans tous les domaines de l’établissement, l’hôtellerie-restauration, la mode et des vêtements, la biologie 

et du paramédical, le tertiaire, mais également dans le domaine des langues, des sciences, des arts, du sport, 

des sciences humaines, tous nous avons essayé de maintenir ce qui fait le sens de ces métiers et de ces 

enseignements, et de continuer à créer de l’émotion, des sensations et du plaisir. 

Il restera de cette année des souvenirs, des obstacles parfois, de grandes satisfactions j’espère, des 

rencontres fortes, chargées en émotions, des temps forts, des découvertes et des expressions artistiques ; 

tout cela a concouru, je l’espère, à faire de cette année scolaire un temps positif pour tous les élèves et 

étudiants. 

Merci à tous pour cet engagement, ces moments partagés et ces belles réussites. J’ai pris plaisir à les vivre 

avec vous cette année. 

« L’histoire humaine n’est qu’un effort incessant d’invention, et la perpétuelle évolution est une perpétuelle 

création. »   J. Jaurès 

 

Ph. VIOLLON 
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Rentrée scolaire : c'est avec grand plaisir que le Castel se prépare à accueillir ses élèves, 

étudiants et personnels dans le cadre du protocole sanitaire 

La rentrée avec des élèves et 

étudiants, c'est mieux !!! Tous les 

services et personnels du lycée Le 

castel sont mobilisés pour une reprise 

de la scolarité. Belle année scolaire, 

avec prudence, respect et sérénité. 
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Mercredi 2 septembre, la section 

hôtelière se prépare pour accueillir 

ses clients. Grâce à la réfection de 

l’allée qui se termine enfin grâce au 

partenariat avec le GRETA21. 

Journée d'intégration jeudi 3 

septembre des BACPRO Métiers de 

l'Hôtellerie-Restauration avec un jeu 

de pistes au cœur de Dijon. Près de 

60 élèves s'engagent dans cette 

formation particulièrement riche en 

débouchés professionnels. 
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La mention complémentaire sommellerie a 

vendangé lundi 7 septembre les vignes situées 

au lycée. Un cru particulier, très impacté par 

les fortes chaleurs depuis mars, avec beaucoup 

de sucre et peu d'acidité. Un régal surtout pour 

les oiseaux ! 

Les élèves de 1ère Pro Services en 

restaurant font découvrir ce mardi 8 

septembre aux nouveaux élèves de 

2de hôtellerie et restauration les 

multiples compétences de ce métier : 

flambage, découpe, service, bar, 

découverte sensorielle… 
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De nouvelles tables extérieures ont été installées le 9 

septembre dans le parc du lycée pour que les élèves 

profitent de cet espace de respiration très apprécié. 

La terrasse de la MDL en recevra prochainement 

deux. 

Le 14 septembre a eu lieu la journée 

d’intégration des DCG. Après un déjeuner 

pizzas, eau et petites douceurs, les étudiants 

ont donc réalisé une enquête dont les indices 

se trouvaient entre la Place du Théâtre et le 

Square Darcy afin de découvrir qui a tué Alex 

Corton. 

Ils ont beaucoup marché entre 13 h 

(pour les premiers partis) et un peu 

plus de 17 h (pour les derniers 

rentrés). Ils ont eu le temps de faire 

connaissance, de visiter, et de faire 

toutes les photos demandées… Ils 

ont manifestement apprécié. 
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Suite de l'intégration pour les entrants 

au lycée : accueil des parents ce soir 

par les professeurs principaux, 

présentation de l'année et de 

l'accompagnement. A partir de lundi, 

les 2ndes découvriront le restaurant 

pédagogique de la section hôtelière. 

Plaisir partagé de retrouver nos 

élèves de Terminale BAC PRO service 

et cuisine après cette longue 

absence. Lancement des activités des 

restaurants pédagogiques ce 11 

septembre pour le Gustave  

et son Bistrot. 
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Très bon moment autour de la table pour la journée 

intégration ce vendredi 18 septembre des 3 prépa métiers 

avec les Terminales hôtellerie et restauration. 

Mardi 22 septembre un repas a été 

servi par les secondes bac pro CSR 

aux secondes générales sur le thème 

de l'Alsace au Bistrot le Gustave. 
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Les élèves de 2nde BAC PRO Mode ont 

participé mardi 22 septembre à leur 

journée d'intégration : découverte du 

patrimoine Dijonnais, et réalisation 

d'objets créatifs en équipes.  A suivre 

toute l'année pour un défilé toujours très 

attendu sur le thème du Japon. 

Jeudi 24 septembre à eu lieu la visite 

des établissements Ibis (Gare) et 

Campanile (Clemenceau) avec la 

classe de 1 TS MHR dans le cadre 

d'un partenariat. 
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Ce 29 septembre, la web radio Station 

Simone ouvre ses ondes et ses ateliers de 

création aux élèves du Lycée Le Castel. 

Diffusion à l’antenne et en podcasts sur 

le site http://stationsimone.fr; suivez 

Carlingues en lien avec les langues et 

cultures étrangères du lycée. 

Les 2ndes Hôtellerie-Restauration ont effectué une sortie vendredi 25 

septembre au restaurant le "Pré aux Clercs/Brasserie Georges Blanc". 

Mr Gevrey, assistant de direction, leur a présentés les métiers de 

salle: barman, chef de rang et sommelier.  Les élèves lui ont posé des 

questions afin de préparer leur projet professionnel. 
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Le parrainage de la promotion de CPGE ECT a 

eu lieu vendredi 2 octobre 2020 en présence de 

deux anciens étudiants Rafaëlle Poncelet, 

promo 2016, et Cyril Scheubel, promo 2012 qui 

assumeront les rôles de guide, ressources, 

soutien et permettront à nos étudiants de se 

projeter après la CPGE. 

Visite culturelle au Consortium de 

Dijon pour les étudiants de BTS 

métiers de la mode-vêtements. Ils ont 

pu découvrir les expositions de Sean 

LANDERS et de Louise SARTOR, 

artistes contemporain. 
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Les CAP ATMFC étaient au Musée des Beaux-Arts De Dijon, 

lundi 12 octobre, pour une conférence sur le rôle des 

masques dans l'Antiquité et l'art africain, thème de travail de 

la co-intervention, la fonction du masque de l'Antiquité au 

Covid : masques qui cachent ? masques qui révèlent ? 

Lundi 12 octobre a eu lieu la 

préparation de tissage SAKIORI pour 

le défilé de mode sur le thème du 

Japon. Les professeurs de gestion et 

d'arts appliqués accompagnent les 

élèves de BAC PRO Mode-Vêtements. 
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Mardi 13 octobre, les élèves de 

2nde, 1ère et Terminale de la section 

d'arts plastiques ont effectué une 

sortie au Consortium à la rencontre 

des œuvres de Sean Landers, Louise 

Sartor et Valentin Carron. 

Peinture figurative et narrative 

nourrie de références à Magritte, 

miniatures, et installation et fac-

similés. 

Premier service mercredi 14 octobre 

pour les 2des BAC Pro hôtellerie 

restauration en présence de Mme la 

rectrice de l’académie de Dijon. Très 

belle prestation de nos élèves. 
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Gaëlle Hourdel, professeure certifiée de danse 

contemporaine, est venue rendre visite aux élèves de 

Seconde Bac Pro Hôtellerie-Restauration mercredi 14 

octobre 2020. Ceux-ci effectuaient leur premier service 

au restaurant "Le Gustave". L'occasion pour elle de 

vérifier les compétences acquises lors des ateliers de 

Travaux Pratiques "Danse et gestes professionnels" 

initiés depuis la rentrée en co-animation avec 

l'enseignante de pratique professionnelle. 

Les 2PMODE ont participé mercredi 

14 octobre 2020 à l'évènement 

Octobre rose en réalisant une 

trentaine de coussins en forme de 

cœur qui permettent d’apporter 

soutien et confort aux femmes après 

une chirurgie du sein. 
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LA VOIE DES FLEURS, les 

étudiants de BTS Métiers de la 

Mode ont été initiés à 

l'IKEBANA. 

L'atelier découverte était animé 

par Christine Guillemot, maître 

Ikebana de l'Ecole Sogetsu. 

Trouver le sens, donner un 

mouvement, créer de 

l'asymétrie, créer du vide, les 

étudiants ont écouté les conseils 

et utilisé les végétaux pour 

réaliser un bouquet original. 

Ces éléments serviront 

d'inspiration pour créer la robe 

de mariée du défilé du 8 avril 

2021 sur le thème du JAPON. 
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Le mercredi 14 octobre, un atelier 

direction d'acteurs a été organisé dans 

le cadre de l'enseignement du cinéma 

audiovisuel. Les élèves de seconde ont 

ainsi pu s'initier à cette dimension de la 

réalisation de fictions avec une 

professionnelle, Karine Amiot, tandis que 

leurs camarades de terminale ont 

bénéficié de ses conseils pour travailler 

des scènes de leurs projets de courts 

métrages. 

Les élèves de la classe de 1ère année de CAP 

Production & Service en Restauration et de 2ème 

année de CAP Agent Polyvalent de Restauration  ont 

visité la ferme du Château de Chevigny Saint 

Sauveur. Avec leurs professeurs, Mme Grenier et 

Mme Guerrier, ils ont préparé avec les légumes de la 

ferme des purées, potages et salades de fruits 

d'automne. Une partie de la production a été vendue 

à la boutique traiteur du Castel. 
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La rentrée du 26 octobre au lycée avec un temps d'hommage 

solennel à Samuel Paty, enseignant assassiné le 16 octobre 2020, et 

des temps d'échanges dans la communauté. A poursuivre pour faire 

vivre les valeurs de la République… 
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Voici quelques photos illustrant la réalisation de crêpes flambées par la classe de 2PHR, 

vendredi 6 novembre. La technique de flambage est une animation particulièrement appréciée 

en salle de restaurant. 

Le lycée adapte son organisation 

pédagogique au protocole sanitaire : 

présence en alternance, 

distanciation physique et gestes 

barrière, tous mobilisés pour garantir 

la sécurité sanitaire et la continuité 

pédagogique. 



 

18

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Les élèves d'arts plastiques de 

Terminale et 1ère se sont rendus 

à l'exposition NO LIMITS  le 6 

novembre à Interface avant les 

vacances. Les œuvres 

questionnent les modes 

d'apparitions de l'image et les 

notions de limites : espace, 

transparence/opacité, 

performance, visibilité. 
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Ce 24 novembre le CDI propose un Repas de Fête virtuel avec des 

travaux en arts plastiques (objets détournés, dressages d'assiettes 

de Noël), en bac pro Hôtellerie (décors de table de fête anti-gaspi), 

sans oublier le cinéma. A consommer en restant prudent. 

Le 20 novembre la série STL a mise en évidence des Staphylococcus aureus 

(Staphylocoque doré) dans un produit alimentaire. Milieu de Baird Parker 

avec colonies noires caractéristiques. Milieu à l’ADN avec un virage rose 

pour présence d’une enzyme spécifique de cette souche. 
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Illustration de la séance du 30 

novembre de l'option biotechnologie 

en classe de 2GT sur les globules 

blancs : chercher le meilleur champ 

microscopique, prendre la photo dans 

l'axe de l'oculaire du microscope en 

s'arrêtant de respirer, finir par des 

dessins d'observation. 

Les étudiants de BTS Support 

Action Managériale se  sont 

mobilisés le 25 novembre 

dans le cadre d'une action 

pédagogique avec une 

collecte de jouets de Noël en 

partenariat avec le Secours 

Populaire.  
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Mercredi 2 décembre à eu lieu le 

business challenge en 1STMG avec 

l'appui de deux experts-comptables. 

Jeu sérieux de simulation d'entreprise 

avec des montres connectées à 

fabriquer et à vendre. Quelle équipe 

sera la plus performante ? 

En ce jeudi 3 décembre, l'esprit de 

Noël se diffuse au sein du lycée 

avec la Maison Des Lycéens et les 

espaces qui se décorent pour 

aborder cette fin d'année avec le 

sourire. 
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À la Sainte Catherine, tout bois 

prend racine….  

 

Appliquant ce vieil adage, notre 

service Espace Vert a inauguré en ce 

début décembre, le programme "ta 

voiture, ma verdure" du premier 

Don végétal.  

Les personnels de l'établissement 

souhaitant stationner dans 

l'enceinte de l'établissement 

peuvent participer à ce programme 

et faire don d'une plante qui 

trouvera sa place dans nos espaces 

verts et sera entretenue par les 

jardiniers du lycée. 

Les options arts plastiques se sont 

engager dans la rénovation 

personnalisée de murs au sein de la 

restauration scolaire. Bravo et merci 

à eux. "Lorsque l'art entre dans une 

maison, la violence en sort." 

Fernando Botero 
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Vendredi 04 décembre, les élèves de 

la classe de 2PHR 3 ont choisi et mis 

en page leur Menu de Fête Virtuel 

avec leurs professeurs, Carine Lieutet  

en hôtellerie Restauration et Anaïs 

Blanc en lettres . 

Application concrète ce lundi 7 décembre pour les STHR : évaluation de la 

technique d'entretien sur les planches à découper. Prélèvements avant (micro-

organismes présents) et après le lave-batterie (plus rien!). Technique efficace, 

merci la biochimie. 
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Le CVL propose 4 journées à thème pour être élégant, chic,  

aux couleurs de  Noël 2020. 

Un concours est également organisé pour récompenser les 

plus belles tenues. Belle initiative. 

Début des festivités de Noël avec 

le repas des internes ce mercredi 

9 décembre et en dessert 

d’exception le moelleux au 

chocolat caramel beurre salé. 

Bravo à l’équipe de la 

restauration scolaire. 
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Jeudi 10 Décembre 2020, 

découverte des Métiers de la 

Mode Vêtement par les élèves de 

3ème Prépa-Métiers (Groupe 2) 

qui ont participé à la création de 

robes en papier sur mannequins 

de couture. Le travail est en cours 

de réalisation et sera terminé à la 

prochaine séance. 

En novembre et décembre 2020, les 

élèves de terminale spécialité cinéma 

audiovisuel tournent leurs films pour 

le baccalauréat et ont adapté leurs 

projets aux conditions sanitaires. 
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Un grand merci aux sapeurs-pompiers de Dijon SDIS 21 

 (accompagnés des services de police) pour leur 

intervention efficace et rapide, lundi 14 décembre, pour 

combattre le début d'incendie au sein de l'internat. Leur 

travail remarquable a permis de limiter les dégâts. 

Courant décembre, les élèves de 

première spécialité Cinéma 

audiovisuel tournent sur fond bleu le 

récit du rêve d'un élève, qui 

s'échappe de la classe en 

imagination. 
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Comme les années précédentes, 

nos DCG3 se sont transformés 

mardi 15 décembre en chefs 

d’entreprise, dans le cadre du 

jeu sérieux Kalypso. Ils ont pris 

les commandes, par équipes, 

d’une entreprise industrielle, 

fabriquant des coques de 

bateaux, et se sont affrontés sur 

un marché concurrentiel (les 

équipes se partageant, plus ou 

moins équitablement d’ailleurs, 

un marché global) et saisonnier. 

Les périodes se sont succédées, 

mais sans se ressembler. Il y eu 

des revers de fortune, deux 

équipes gagnantes, mais aucune 

n’a échoué : Tous les étudiants 

ont participé, ont appris en 

s’amusant, ont réfléchi à leurs 

décisions dans le cadre de la 

stratégie choisie. Bravo à tous ! 

L'option arts plastiques et les CAP ATMFC ont travaillé 

3 jours sur le thème de l’espace avec leurs professeurs 

et l’artiste Sylvie Bonnot. Le lancement de la mission 

mySpace s'est bien passé avec explorations sous 

toutes ses formes et séance photos. 
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Repas de fête virtuel au CDI : Menu Zodiacal concocté par les élèves de 1ère Latin, la 

vidéo de Ratatouille, re-ratatouillée par les élèves de Cinéma, une bière au dessert par 

les étudiants de MC Sommellerie, et d'autres idées à découvrir sans modération. 

La section STL et le BTS Bio-AC vous 

souhaitent un joyeux Noël avec 

cette souche bactérienne 

fluorescente et de très belles fêtes. 
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Très belle année 2021 à tous, 

poursuivons notre engagement et 

notre mobilisation du quotidien, que 

la sérénité et la confiance 

l'emportent, pour la réussite et la 

satisfaction de chacun, élèves, 

familles et personnels. 

Un grand bravo à tous les élèves de la section hôtelière pour les 

chocolats, foies gras, saumon, bûches réalisés avant les fêtes et 

qui ont permis de passer de bons moments. En janvier c'est la 

saison de la galette à partager avec prudence et distance. 
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Un beau projet en anglais dans 2 classes de 2nde sur le 

thème du développement durable : publication de 

bonnes pratiques sur un compte Instagram. Progressez 

en développement durable et en anglais. 

Travail passionnant 

des 2nde bac pro 

hôtellerie-

restauration en 

français sur le 

thème de la liberté 

d'être soi, en 

particulier l'égalité 

hommes-femmes. 

Pour une fois ils ont 

eu le droit d'écrire 

sur les vitres! 
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Un grand bravo à Sarah TAB, élève 

de Terminale STMG pour son prix 

académique au concours de 

l'excellence économique, pour un 

travail de synthèse écrit à partir d'un 

dossier, épreuve de 4h. Bravo 

également aux 3 autres participants. 

volontaires pour cet engagement. 

Suite au concours "tenue de Noël"  de 

décembre dernier, voici les gagnants :  

1) Melchior Mouxaux 

2) Aaron Goisque 

3) Mme ROBERT, professeure 
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Suite du projet mySpace en arts plastiques : 

séance cyanotype à l'atelier de sérigraphie Typon 

Patate à Ouges. Préparation des supports 

(émulsion photosensible), insolation, 

développement, images d'un beau grain dans les 

tons de bleu à partir des photos de maquettes. 

C'est le début du projet "sonneries 

engagées" avec cette semaine la 

sonnerie de fin de cours proposée par 

les 2nde STHR.  A suivre durant les 

semaines qui viennent avec les 

propositions des autres classes de 

2nde. Un projet CVL. 
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Les secondes Hôtellerie-Restauration ont appris 

mercredi 20 janvier à commercialiser des fromages 

au restaurant. Savoir parler des produits que l'on 

vend afin de nourrir "intellectuellement" nos clients. 

C'est aussi cela le Bac Commercialisation et Services 

en Restauration. 

Suite du projet "sonneries engagées" avec 

le CVL et cette semaine le travail des 2Pro 

mode sur les stéréotypes. A suivre 

prochainement une sensibilisation aux 

discriminations. 
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Séance de co-intervention Français/Restaurant en 

2PRO hôtellerie restauration avec présentation de 

livres empruntés au CDI. L'occasion de voyager avec 

les recettes comme les "Sushis", les "Sausage Rolls" 

britanniques ou les "Noisettes de renne aux 

morilles" 

Les élèves de la section professionnelle boulangerie 

pâtisserie réalisent différents types de pains pour leurs 

examens en cours de formation. Magnifique et très 

appétissant, à retrouver à la boutique. Bravo à eux. 
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Dans le cadre du projet CVL 

sonneries engagées, le choix 

cette semaine des 2nde Pro 

hôtellerie restauration avec la 

reprise de "troisième sexe" 

d'indochine. 

Présentation des différentes formations 

post-bac STL par des anciens élèves : BTS 

Biotechnologies et BTS Bioqualité, BTSA 

Sciences et technologies des aliments et 

Anabiotech, BUT Génie Biologique. De 

nombreux échanges et questions ont été 

posés.  
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Les étudiants de DCG 3ème année 

ont visité le centre Infineo à  

Sainte Marie la Blanche, 

@EcoEmballages, la semaine 

dernière. Découverte de l'économie 

circulaire et rencontre avec le 

contrôleur de gestion. 

Travail des Terminales CAP APR 

  Mon Selfie à croquer ! Traité 

graphique de ses émotions à la 

manière de Jean Dubuffet puis 

transfert de son autoportrait sur 

une tablette de chocolat noir à 

l'aide d'une gouge. 
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Les étudiants de DCG 3ème année s'informent sur 

leurs poursuites d'études avec les interventions de 

représentants du DUSCG de Dijon et des masters 

CCA et Contrôle de Gestion de l'IAE de Dijon. 

Echanges fructueux pour se projeter dans un 

parcours ambitieux. 

Le lycée s’embellit à l’approche du printemps, grâce 

à l’installation des jardinières Made In Castel, donc 

local. Venez-vous détendre sur un banc tout en 

profitant de l’odeur agréable de l’oranger du 

Mexique, en contemplant les couleurs des différents 

arbustes et la présence des rince-bouteilles bien 

nommés à proximité de la sommellerie…… 

Toutes nos félicitations à M. Pitoiset et M. Thierry 

pour la réalisation des jardinières ainsi que M. 

Couraudon et M. Clerc pour la plantation 

harmonieuse. 
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La cloche a sonné, 

bonne rentrée à tous, 

sans oublier que "le 

monde a 

changé"...Restons 

prudents mais aussi 

confiants. 

Premier bain de soleil réalisé par nos agents 

dans le cadre de l'opération internat 

d'excellence et développement durable. De 

l'art de la récupération au plaisir de profiter 

du parc et du printemps qui s'annonce. 

Merci à eux. 
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Collaboration entre les élèves de Mode 

et de Cinéma-Audiovisuel autour du 

projet Défilé.  

Le 05 février, les élèves de 1PMOD ont 

joué les mannequins pour présenter 

leurs créations devant la caméra avisée 

des élèves de CAV, selon un scénario 

préparé par ces derniers. 

Merci à tous les participants de s'être 

prêtés au jeu ! 

 

Pour la première fois les 

portes ouvertes du lycée Le 

Castel se sont déroulées en 

distanciel par 

visioconférence. 

Elles étaient dédiées pour 

cette édition 

exclusivement  

au POST-BAC. 
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Concours photo collaboratif CVL, 

MDL, CDI ouvert à tous : Mettre en 

valeur la richesse du lycée et 

s'exprimer par la photo.  

Les 5 meilleures photos seront 

exposées sur les grilles du lycée en 

grand format. Trois catégories : 

Paysage/Fragments/Personnes. 



 

41

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Le masque se fait festif, carnaval s'invite au 

Castel. Merci à la MDL et au CVL pour ces 

parenthèses, et bravo pour le travail engagé. A 

suivre lundi 8 mars le projet de la journée 

célébrant la lutte pour les droits des femmes. 

Les élèves de 2de E ont 

réalisé un projet avec le 

CDI : le pumpkin 

challenge. Organisation 

d'un banquet littéraire 

avec des livres à dévorer 

sur le thème de 

l’automne. Après leur 

présentation, ils ont élu le 

menu le plus alléchant. 
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Les étudiantes(s) de BTS1 

métiers de la Mode-vêtements 

ont réalisé une nouvelle 

collection de BOBS, produit 

tendance encore cette année. 

Les étoffes choisies, ces bobs ont 

été réalisés en tenant compte du 

tour de tête de leur créateur et 

d’un cahier des charges 

imposant des mesures précises. 

A l’issue de ce travail, les 

créations de Sarah RICHARME et 

de Lucie PETRAGLIA ont été élues 

les plus jolis BOBS 2021 par la 

classe. 

 

Repas type self ce mardi 9 mars avec 

les élèves de Terminale CAP Agent 

Polyvalent de Restauration dans le 

cadre de leur évaluation. Un bon 

moment partagé au sein du 

restaurant pédagogique. Bravo à eux. 
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Rencontre d'exception pour les élèves de bac pro Hôtellerie-Restauration 

avec le chef étoilé Angelo Ferrigno du restaurant CIBO. Partage de sa 

philosophie du service, de l'équipe, des exigences et du plaisir de ce 

métier. Un grand merci à lui. 

Quelques élèves de CAP ATMFC 

et de Seconde option arts 

plastiques ont participé à 

l'accrochage des travaux 

réalisés pendant les ateliers au 

lycée et à Typon Patate, dans le 

cadre du projet MySpace. 

Cette nouvelle étape permet 

aux élèves d'expérimenter la 

mise en place d'une exposition 

et de mesurer comment la 

présentation des travaux 

constitue une étape important 

dans la création artistique. Et la 

satisfaction de voir ses 

réalisations présentées sur les 

murs d'une galerie. 
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Travail réalisé Jeudi 11 Mars par les élèves de 3ème 

Prépa-Métiers (Groupe 1) en découverte des Métiers de la 

Mode : la création d'une robe en papier sur un 

mannequin de couture. 

Exposition dans le hall du lycée du 

travail réalisé en français et arts 

appliqués des 2nde bac pro 

#hôtellerie #restauration sur le 

thème de la liberté associé au carré 

noir. Bravo à eux. 
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Exposition au CDI du 15 mars au 02 avril par les 

élèves de 1LLCE anglais sur le gothique avec des 

supports de communication créés par la classe. 

A visiter sans modération. 

Atelier de formation des délégués 

de 2nde "découvre les talents que 

tu as en toi" avec la participation 

de la ligue de l'enseignement. 
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Bel engagement de la section hôtelière 

avec les élèves de bac professionnel dans 

le cadre de La Tablée des Chefs France. 

Réalisation de plats à emporter au profit 

du Secours Populaire. 

Le projet MySpace présenté chez Interface a permis aux 

CAP ATMFC et option arts plastiques de mener un projet 

jusqu'à la phase d'exposition, moment important dans la 

création artistique. Présentation au lycée début mai avec 

un catalogue remis aux participants. 
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Mars 2021 : la réalisation du défilé virtuel se 

poursuit. Les élèves de 1ère spécialité cinéma 

audiovisuel ont filmé sur fond bleu les créations des 

BTS Métiers de la mode et du vêtement : des robes 

transformables, pour rêver à l'impermanence 

naturelle... 

Fin de l'hiver en cinéma 

audiovisuel : après des tournages 

mettant en valeur des objets 

insolites, les élèves de 2nde 

option CAV montent leurs 

réalisations. 
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Le partenariat avec  l'Institut  N. Machiavelli  de Lucca en 

Italie a repris. Contact "virtuel" avec une classe qui étudie le 

français, et échanges de vidéos pour présenter les lycées. 

Classes de 2nde en LV2 et LV3 italien. 

Une étudiante de DCG 2ème année a 

obtenu un prix de 2 000 €, ainsi que le 

parrainage du cabinet Rocard membre 

du réseau Crowe. C'est une dotation 

nationale, avec seulement 11 lauréats 

en France. Ce prix récompense des 

étudiants méritants, impliqués. Bravo! 

Le Castel à l'heure d'été....les options arts plastiques 

investissent le parc et l'espace extérieur. 
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Pour la seconde fois la 

deuxième partie des portes 

ouvertes du lycée Le Castel se 

sont déroulées en distanciel 

par visioconférence. 

Elles étaient dédiées pour 

cette édition exclusivement 

au PRÉ-BAC. 

Mobilisation des Eco-délégués dans le cadre de 

l'alimentation et de la lutte anti-gaspi : exposition, 

conférences, et journée dédiée mardi 30 mars. 
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Lundi 15 mars, les étudiants de 1ème année 

BTS Métiers de la Mode - Vêtements (MMV) 

ont reçu un jeune créateur d’entreprise et 

des professionnels la Chambre de 

Commerce et d’Industrie afin de découvrir 

comment devenir un chef d’entreprise. 

L'occasion de permettre de comprendre les 

différents aspects de la gestion d’une 

entreprise. 

Un très beau travail à base de sucre par les étudiants de 

Mention Complémentaire pâtisserie un projet de 

représentation des formations présentes au lycée Le Castel.  
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Projet "livre mystère" au CDI par les 2de E : après avoir 

lu un livre qui les attirait, ils ont recouvert les ouvrages 

par une couverture mystère. Les prochains lecteurs 

auront la surprise de découvrir un livre en ne se basant 

que sur les indices "suspendus". 

Début ce 31 mars de 

l'atelier théâtre en 

espagnol avec la Cie Peu 

importe sur le thème 

"derrière les masques" .  

La réalisation de courts 

métrages permettra la 

diffusion du travail des 

élèves. 
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Remise des prix de la semaine des mathématiques avec de nombreux 

participants aux différents jeux et énigmes proposés par l'équipe 

enseignante. Des élèves de la 2nde au postbac, en voie GT ou 

professionnelle, ainsi que des personnels ont été récompensés. 
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L'atelier théâtre en espagnol avec la Cie 

Peu Importe sur le thème "derrière les 

masques" à eu lieu au lycée le Castel. En 

attendant la réalisation de courts 

métrages.  
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Très belle exposition des options arts 

plastiques de 1ère dans le hall : Dé-

Paysage/Dé-Paysement, pour changer de 

point de vue sur un espace banal ou connu. 

Cela ne peut pas faire de mal! 

Vendredi 26 mars 2021 les élèves de BTS Métiers 

de l’Hôtellerie Restauration (MHR) Option 

Management d’unité de restauration, ont été 

reçus par la fromagerie Le Chalet Comtois, 

implantée au cœur de Dijon à deux pas des Halles 

depuis 1872. 
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Le matin du 1er avril, se déroulait 

en distanciel, la 1/2 finale du 

concours de bièrologie Brasseurs 

de France en salle de sommellerie 

à l'Ecole Hôtelière.  

Un grand merci à Enguerrand pour 

son implication très sérieuse dans 

ce concours. Il n'a pas été retenue 

en finale mais a énormément 

apprit sur cette boisson en plein 

expansion actuellement. Nous lui 

souhaitons de réussir dans ce beau 

métier de la sommellerie. 

Les 2ndes option euro SVT en anglais ont extrait de l’ADN à partir de fruits et légumes. 

The results: “a white filament of DNA”   “a small white circle”   “a cloud shape with small air 

bubbles”   “small particles visible to the naked eye”   “a white cloud-like substance”   “a 

translucent and gelatinous shape”   “a DNA jellyfish” 

Attention : pour être précis, les filaments visibles sont une accumulation d’ADN et de protéines 
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Moment agréable ce midi avec le 

repas "chef d’œuvre" des élèves de 

CAP Agent Polyvalent de 

Restauration. Un très beau travail sur 

le thème du pain d'épices et de la 

Bourgogne plus largement. 

Félicitations! 
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Début des autotests pour les 

lycéens : optimistes mais 

prudents, soyons mobilisés. 

En collaboration avec les 

élèves option audio-visuel, 

et le CDI, l'émission 

"Carlingues", journal 

sonore et international du 

Castel proposera en 

première diffusion une 

rencontre avec Chantal 

Stoman photographe sur la 

webradio Station Simone 

LUNDI 17 MAI à 14h 
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Lundi 17 mai, journée 

internationale de 

mobilisation contre les 

discriminations LGBT avec 

des actions portées par le 

CVL. Osez la couleur. 

Jean-Michel Blanquer et 

Barbara Pompili se sont rendus 

au lycée du Castel ce lundi 17 

mai 2021. Cette visite a mis en 

lumière les mesures écologiques 

mises en place par le lycée 

hôtelier (éco-gestion de son 

parc, repas préparés en circuit-

court avec des produits bio et 

des options végétariennes, 

gestion particulière des 

déchets...). 
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La visite des deux ministres au lycée du Castel de Dijon a été 

l'occasion de signer une convention interministérielle pour 

l’éducation au développement durable entre le ministère de la 

Transition écologique et le ministère de l’Éducation nationale, 

de la Jeunesse et des Sports. 

Journée développement durable 

au lycée avec le travail des éco-

délégués et le repas circuit court 

de la section hôtelière dans le 

cadre de la visite ministérielle. 

Bravo à tous pour le savoir faire 

et l'engagement. 
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Poursuite du travail des 1ère bac pro 

Boulangerie-Pâtisserie dans le cadre 

de la lutte contre les discriminations 

et les violences, à partir d'affiches 

réalisées et de scénettes jouées. 

Félicitations pour la qualité de ce 

projet. 

Exposition des travaux des élèves de 

la section mode et de la classe de 

3ème Prépa Métiers. Ce ne sont pas 

les soldes mais ça y ressemble ! 



 

61

Vous écoutez 

Carlingues rencontre 

avec les élèves du 

Lycée le Castel 

 qui défendent, vivent 

et racontent leur 

parcours. Un combat 

contre toutes les 

discriminations . 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Le théâtre reprend également au 

lycée avec un très beau moment 

d'émotions : "Croire aux fauves" 

de la compagnie UME. Un grand 

merci pour nos élèves 
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La semaine des langues 

vivantes commence, 

révisez les musiques 

pour le grand concours 

des sonneries du 25 

mai au 3 juin. 

Vernissage ce jeudi 27 mai de l'exposition photo "Castel 

tout un monde" issue du concours de photographies 

ouvert à tous. Elèves et personnels ont porté un regard 

artistique sur les lieux, les espaces et les personnes avec 

plus de 50 photos proposées. Félicitations! 
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En cette fin d'année scolaire 

2021, Le Trophée Bouvet – Le 

Calvez nous a permis de 

mettre en valeur l’un de nos 

élèves, Enguerrand 

Thomassin, qui a par sa 

passion pour la sommellerie 

et pour son travail, ses 

actions, sa motivation ou son 

attitude,  mérité cette 

récompense honorifique. Ceci 

n'a été possible qu'avec la 

complicité de notre 

association de professeurs de 

sommellerie, Sommeliers-

Formateurs et le partenariat 

avec l'AOC Châteauneuf-du-

Pape. Enguerrand a donc reçu 

son diplôme et quelques 

cadeaux de nos partenaires. 

Toutes nos félicitations. 

 

 

 

 

 

 

Atelier de cuisine moléculaire au laboratoire : découvrez la série STL 

Biotechnologies ! Plongez dans l'univers des Biotechnologies et expérimentez la 

réalisation de billes de sirop de menthe. Un atelier de cuisine moléculaire : 

http://stlbiocastel.wixsite.com/website/cuisine-mol%C3%A9culaire 
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Deux élèves de CAP 

#pressing ont participé au 

concours de meilleur 

apprenti de France et ont 

été saluées par le jury et 

leurs professeurs. Une belle 

expérience et un bel 

engagement. 
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Les épreuves pratiques du BTS 

Management Hôtellerie Restauration 

sont l’occasion de moments très 

agréables !! Félicitations aux 

candidats. 
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Les kakemono réalisés par les élèves de spécialité arts 

plastiques de 1ère dans le cadre du projet défilé de mode 

au Japon. 

Remise des prix du 

challenge innov de la 

région académique : 

prix post bac pour les 

étudiants du BTS 

Métiers de la Mode-

Vêtements avec une 

réalisation de 

combinaison de pilote 

automobile. 

Félicitations !! 
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Séance de relaxation et de détente organisée par la section mode et les professeurs 

d'EPS. Un bon moment réunissant des personnels et des élèves. Détendez-vous ! 

Vernissage de la fresque créée et 

réalisée par les élèves de l'option 

facultative arts plastiques pour le 

restaurant scolaire en présence des 

professeurs et personnels de cuisine. 

Félicitations. 
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Dans le cadre de la co-intervention 

les élèves de 1 CAP ATMFC*, 

apprentis journalistes, sont allés à la 

rencontre des agents du lycée qui 

leur ont présenté leur métier. 

* Assistant Technique en Milieux Familial et 

Collectif 

Les élèves en première et terminale STL élèveront leur Blob à la rentrée 2021. Le Blob 

est un organisme unicellulaire qui se nourrit de flocons d'avoine en laboratoire. Les 

élèves reproduiront les expériences de Thomas Pesquet à bord de l'ISS pour comparer 

le comportement du Blob en impesanteur et sur Terre. 

https://youtu.be/zqR0jWoYbfw 

#ElèveTonBlob du CNES en lien avec la mission Alpha de l'astronaute Thomas Pesquet 
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Fête de la musique avant l’heure 

à la terrasse de la Maison Des 

Lycéens avec le club musique. 

Merci et bravo ! 

Vendredi11 juin, les étudiants 

d'ECT ont assisté à la 

présentation du programme 

Grande École de Montpellier BS 

par Pierre Émile Ramauger, 

directeur du développement à 

MBS. Il les a ensuite préparés 

aux oraux qu'ils passeront dans 

quelques jours. Une rencontre 

pleine de conseils. Merci à lui et 

bon courage aux étudiants ! 
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Dernière prestation de l'année pour la 

mention complémentaire Organisateur de 

Réceptions avec l'accueil d'un apéritif 

déjeunatoire dans le parc du lycée pour la 

DSDEN 21. Félicitations aux étudiants. 

Merci aux étudiants de mention 

complémentaire pâtisserie qui se 

sont transformés en peintres avec 

leur professeur d’arts appliqués. 

L’administration s’embellit ! 
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